
 
 

Preise inklusive MwSt. und in CHF 
 

 

FRÜHLINGSSAISON | SPRING SPECIALS 

Spargelcremsuppe  
Lachsklöse | Zitrone | Kräuter | Salz 

asparagus cream| salmon dumpling | lemon | herb | salt 
 

14.00 

Spargelsalat ALPINE INN 
Blattsalat | Rauchschinken | Kräuter | Himbeerdressing 

salad | smoked ham | herbs | raspberry dressing 
 
 

18.00 | 26.00 

Kalbsschulterbraten nach Art des Hauses 
Spargel – Sellerie - Mousse | Gemüsevariation | Jus 

Roast shoulder of veal | asparagus celeriac mousse | vegetables | jus 
 

48.00 

Pappardelle mit Bärlauchpesto 
Sous Vide Gemüse | Parmesan | Kirschtomaten 

pappardelle with wild garlic pesto | vegetables | parmesan cheese | cherry tomatoes 
 

29.00 
 

Blumenkohlsteak  
Spargel – Sellerie - Mousse | eingelegtes Gemüse | Röstisticks 

cauliflower steak | asparagus - celery - mousse | pickled vegetables | hash browns sticks 
 

32.00 
 

Basilikumsorbet mit marinierten Erdbeeren 
basil sorbet with marinated strawberries 

 
16.00 

 
Tagesdessert 

dessert of the day 
 

Tagespreis 
Daily rate 

 


