Liebe Gaste

Herzlich willkommen bei uns im Berghaus Horneggli.
Wir mochten Sie taglich mit Gutem aus Ktche und Keller ttherraschen. Wir gelhen unser Bestes lhren
Aufenthalt so angenehm wie moglich zu gestalten und Sie nach «Strich und Faden» zu verwohnen.

Gerne unterstitzen wir Sie hbei der Planung Thres Ausfluges oder einem anderen Event.
Zégern Sie nicht und lassen Sie uns lhr individuelles Angehot zusammenstellen.

Wir freuen uns, Sie zu begrissen und wiinschen
lhnen viel Vergntigen auf dem Horneggli.
Alexandra Dimitriadou Diana Wilser

Kuchenchef Betriebsleiterin

und das Horneggli-Team

BERGHAUS HORNEGGLI
byHﬁttel(@bg’*




Hiittert/auber™

Wir legen grossen Wert auf artgerechte Tierhaltung und qualitativ hochstehende Fleisch- und
Fischprodukte. Aus diesen Griinden beziehen wir unsere Produkte von Lieferanten, welche
unseren Qualitdtsnormen gerecht werden und welchen wir unser vollstes Vertrauen schenken
konnen. In diesem Sinne wiinschen wir lhnen guten Appetit und einen tollen Aufenthalt im
Berghaus Horneggli.

Fleisch & Fisch Herkunftsdeklaration

Poulet Schweiz Poulet Crack Nuggets Schweiz, nach Hausrezept
Rindfleisch Schweiz Hobelkase Schweiz

Schwein Schweiz Eier Familie Zeller, Grund bei Gstaad
Kalb Schweiz

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranz auslésen kdnnen,
informiert Sie unser Team auf Anfrage gerne.



Hiittert/auber™

@ Auch vegetarisch erhaltlich (gleicher Preis)

végétarien (méme prix) / vegetarian (same price)

@ Auch vegan erhaltlich (gleicher Preis)

végétalien (méme prix) / vegan (same price)

g Auch glutenfrei erhaltlich (gleicher Preis)

sans gluten (méme prix) / gluten-free (same price)

Preise in Schweizer Franken inklusive MwSt.
Tous les prix en francs suisses statutaire TVA incluse
All prices in Swiss francs statutory VAT included



Hiittert/auber™

Apéro Crostinis mit / avec / with
Italienische Vorspeise mit gerdstetem, belegtem Brot

Tomaten und Basilikumpesto pro Stuck
tomates et pesto de hasilic
tomato and basil pesto

Huttenkése, Tomaten und Gurke pro Sttck
fromage cottage, tomates et concombre
cottage cheese, tomatoes and cucumber

Senfmousse und Rohschinken pro Stiick
Mousse de moutarde et jambon
Mustard mousse and dry ham

6.00

6.00

6.50



Hiitten /auber™

Huttenzauber Plattli 3150
mit Hobelkase, Kase, Rohschinken, Trockenfleisch,
Trockenwurst mit Essiggemtise und Basilikumpesto

Plat froid avec de fromage a rebibes, fromage, jambon, viande séchée, saucisse seéche,

légumes au vinaigre et pesto de hasilic

Cold plate with sliced cheese, cheese, cured ham, dried meat, dried sausage,

pickles vegetables and basil pesto

Portion Hobelkise 26.00

serviert mit Salathouquet, Essiggemtse und Chutney
Portion de fromage a rebibes servi avec un boucuet de salade et légumes au vinaigre et chutney
Portion of sliced cheese with salad bouquet, pickled vegetables and chutney



Salate / Salades / Salads

Gemischter Blattsalat
mit CroGtons und gerdsteten Kernen

Salade verte avec croltons et graines grillées
Mixed leaf salad with croutons and roasted seeds

Gemischter Gartensalat
mit CroGtons und gerdsteten Kernen
Salade mélée avec crottons et graines grillées
Mixed vegetable salad with croutons and roasted seeds

Salatteller «Horneggli» @

Salatvariationen mit gebratenen Pouletbruststreifen und Huttenkése
Salade mélée avec emincé de poulet grillé et fromage cottage
Mixed salad with grilled chicken breast strips and cottage cheese

Hiittert/auber™

klein

9.50

1150

2250

"Hausgemachte Salatsaucen: Franzésisch, Italienisch, Essig & Ol
Sauce a salade fait maison: Frangaise, [talienne, vinaigre & huile

Homemade salad sauce: French, ltalian, vinegar & oil

gross

1450

1650

26.50



Hiittery/auber™

Suppen & Vorspeise / Potages & Entrée / Soups & Starters

klein

Hausgemachte Tagessuppe 7.00

Soupe du jour fait & la maison

Homemade soup of the day
Biindner Gerstensuppe nach Grossmutter's Rezept @ 9.00
mit Bundnerfleisch, Sellerie, Karotten und Rollgerste

Soupe a l'orge des Grisons avec viande séchée des Grisons, céleri, carottes and orge perlé

Grisonian barley soup with Grisons air-dried meat, celery, and carrots pearl barley
«Huttenzauber» Rindstatar 70 g. / 140 g. 2150

serviert mit 2wiebelringe, Cornichons, Oliven, Toastbrot und Butter
Tartare de hoeuf fagon «Huttenzauber» servi avec rondelles d'oignons, cornichons, olives
toast et beurre,
Beef tartare «Hittenzauber» served with onion rings, gherkins, olives, toast and hutter

gross

12.50

1450

3150



Hiittert/auber™

Vegi Flammkuchen 23.00
mit mediterranem Ratatouillegemtse

avec légumes ratatouille méditerranées

with mediterranean ratatouille vegetables

Flammkuchen / Tarte flambée

Alpler Flammkuchen 25.00
Créme fraiche, Speck und Zwiebeln

Créme fraiche, lardons et oignons

Creéme fraiche, hacon and onions

Ravioli

Hausgemachte Kirbis-Mascarponeravioli @ 25.00
mit in Butter geschwenkten Feigen und Walntssen

Raviolis a la citrouille et au mascarpone, figues et noix enrobées de beurre

Pumpkin-mascarponeravioli with figs and walnuts tossed in butter



Hiittery/auber™

Fondue & K&se / Fondue & fromage / Fondue & cheese

Kasefondue a discrétion pro Person
Huttenzauber Kasefondue gemischt nach Hausrezept

Fondue au fromage a discrétion

All you can eat cheese fondue

«Krauterfee» mit Swiss Alpine Herbs aus Darstetten pro Person
avec herbes alpines suisses
with swiss alpine herbs

mit Lauch und Speck pro Person
avec poireau et lard
with leek and bacon

Unser Fondue wird mit frischem Brot und gekochten, jungen Kartoffeln serviert.

Notre fonclue est servie avec du pain et pommes de terre en robe de chambre.
Our fondue is served with fresh bread and cooked potatoes in their skin.

26.00

2750

28.00



Hiitten /auber™

Alp Horneggli K&seschnitte @ 2550
mit gerdstetem Brot mit Weisswein-Krauterpesto dazu Vorderschinken,
Kase von der Alp Horneggli, Spiegelei und Essiggemise, Réstzwiebeln

Crotte au fromage avec pesto des herbes et de vin blanc, avec jambon, fromage de Alp Honeggli, ceuf

sur plate, légumes au vinaigre et oignons frits

Cheese crust with white wine-pesto, ham, cheese from Alp Horneggli, fiied egg, mixed pickles

and fried onions

Die Alp Horneggli befindet sich 500 Meter unterhalb vom Restaurant Horneggli und wird von Tanja und Toni von Siebenthal
bewirtschaftet. Es sémmern 29 Ktthe und 23 Rinder auf der Alp Horneggli. Aus der frischen Milch produzieren von
Siebenthals taglich den wiirzigen Kase fur die Alp Horneggli Kasemischung.

Résti
Power Résti @ € 25.00
mit gekochtem Gemtuse, Créme fraiche, Feta, Spiegelei, Rostwiebeln

Rosti avec légumes, créme fraiche, féta, un ceuf sur le plat et oignons frits
Rdosti with vegetables, creme fraiche, féta, fiied egg and fiied onions

Gourmet Rosti @ €% 2850
mit Kase von der Alp Horneggli, Rohschinken, Spiegelei und Rostzwiebeln

Rosti au fromage, jambon, ceuf sur le plat, et oignons frits

Rdsti with cheese, cured ham, fiied egg and fried onions



Hiitten /auber™

Klassiker / Classiques / Classics

klein gross

Alplermakkaroni @ 1950 2350
Makkaroni mit Kartoffeln und Speck an Kaserahmsauce serviert
mit Rostzwiebeln, Apfelmus und einem Rindswtrstli «<Huttenzauberli»

Makkaroni avec pommes de terre, lardons, une sauce au fromage

a la créme servi avec d'oignons frits, purée de pommes et saucisse de baeuf

Makkaroni with potatoes and bacon on cream cheese sauce, served with roasted onions,

applesauce and a beef sausage

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites serviert mit Zitronenschnitz 2450
Escalope de porc panée avec frites servie avec un quartier de citron
Breaded pork schnitzel with fries served with a lemon wedge

Kase Spatzli Pfanne @ 2350
Kaserahmsauce, Rostzwiebeln und Cherrytomaten

Spaetzli avec sauce au fromage a la créme servie avec oignons frits et tomates cerises

Spaetzli with cream cheese sauce served with fried onions and cherry tomatoes



Hiitten /auber™

Fleisch / Viande / Meat

Lammkotelett mit Bergkrauterkruste auf einem Bett 3250
aus grunen Bohnen an jungen Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen

Cotelettes d'agneau en crotte d’herbes de montagne sur lit de haricots verts

avec jeunes pommes de terre au romarin sorties du four

Lamb chops crusted with mountain herbs on a bed of green beans

with young rosemary potatoes ffom the oven

Kalbsrahmschnitzel 29.50
Natur gebratenes Kalbsschnitzel 180 gr. an Pilzrahmsauce mit Gartengemtse
und Beilage nach Wahl’

Escalope de veau servie avec sauce créme aux champignons, légumes

et une garniture au choix’

Veal escalope with mushroom cream sauce, vegetable with a side of your choice”



Hiittert/auber™

Oberlander gemischte Grillbratwurst 180 g O 2150
an Zwiebelsauce mit Beilage nach Wahl’

Saucisse de veau et porc servie avec une sauce aux oignons et une garniture au choix’

Veal-Pork sausage served with an onion sauce, with a side of your choice”

Gebratenes Rindsentrecdte 200g O 4150
mit Fleur de sel, Gartengemiise und Beilage nach Wahl’

Entrecdte de beaeuf a la fleur de sel, légumes et garniture au choix’

Sirloin steak with fleur de sel, vegetables and a side dish of your choice”

Gebratenes Rindsfilet 180g (&) 46.50
gebettet auf Rucola, Fleur de sel, Hobelkasesplitter und einer Beilage nach Wahl’

filet de heeuf sur lit de roquette avec éclats de fromage a rebibes et une garniture au choix’

fillet of beef bedded on rocket with slivers of sliced cheese and with a side of your choice”

" Beilagen: gekochte kleine Kartoffeln, Rosti, Pommes frites
Garniture au choix: petites pommes de terre bouillies, Résti, frites
Side dish of your choice: boiled small potatoes, Rosti, fiies



Hiitten /auber™

Burger

Horneggli Pulled Pork Burger 29.50
Niedergegartes Schweinefleisch mit Salat, Gurke, Tomate, Zwiebeln und Alpenkase
an hausgemachter BBQ Sauce dazu Pommes
Burger de porc avec laitue, concombre, tomates, oignons et fromage des alpes avec sauce harhecue et frites
Pulled Pork Burger with lettuce, cucumber, tomatoes, onions and alp cheese with barbecue sauce and fries

Horneggli Chicken Burger 28.50
mit gegrillter Pouletbrust, Salat, Gurke, Tomate und Zwiebeln an
hausgemachter Cocktailsauce dazu Pommes

Burger Poulet Horneggli avec laitue, concombre, tomate et oignon dans

une sauce fait a la maison du cocktail avec frites

Horneggli Chicken Burger with lettuce, cucumber, tomato and onion

in homemade cocktail sauce with fiies

Green Mountain Burger @ 29.50
mit saftigem Bio Soja Burgerpatty, Halloumikase, Antipasti und Guacamole dazu Pommes

avec fromage halloumi, antipasti et guacamole avec frites

with halloumi cheese, antipasti and guacamole with fries



Dessert

Hausgemachte Fruchtwahe

Fragen Sie nach unserem Tagesangebot
Tartes aux fruits fait maison - demandez de notre offre du jour
Homemade fruit tarts - ask for our daily offer

mit Rahm
avec creme
with whipped cream

Horneggli Kaiserschmarren mit Rosinen an Apfelkompott
Sorte de crépe en morceau avec raisin et compote de pommes
Shredded pancake with raisins and apple compote

Hausgemachtes Tagesdessert
Dessert du jour
Dessert of the day

Hiittery/auber™

7.50

8.50
12.50

6.00



Huttenzauber Eiskaffee

Café glacé
[ced coffee

mit Highlander cream
avec highlander cream
with highlander cream

mit Zimtlikér
avec liqueur de cannelle
with cinnamon liqueur

mit Eiercognac
avec cognac aux oeufs
with eggnog

Hiittert/auber™

1050
1350
1350

1350



Hiittery/auber™

Huttenzauber-Apéro ohne Alkohol 1dl  6.00

Huttenzauber-Apéro mit Alkohol Ldl 950
Griiner Vodka / blauer Vodka / Campari / Aperol

Zum Apéro empfehlen wir

oder ein Glas Prosecco
Prosecco Rosé Spumante DOP Millesimato, Montresor 1dl 8.50



Weisswein

Aigle AOC Chablais

Chasselas

Fruchtig | blumig | mineralisch

Weisswein Flaschenqualitat

Magico Bianco IGT Huttenzauber
Pinot Blanc
Mineralisch | angenehme Saure [ Aprikose

Blindner Blanc de Noir FlischFlisch
Rebsorte: Pinot Noir

Saftiges Aroma von Ananas und Aprikosen und
perfekt integrierter Saure

Cave des Moines
Wallis

Tenuta Kornell
Stdtirol

Weingut Schnell AG
Maienfeld

Hiittert/auber™

Schweiz 1 dl
5dl

[talien 1 dl
75 dl

Schweiz 1 dl
375l

5dl

75 dl

15 dl

6.00
2550

6.00
42.00

7.00
2400
32.00
46.00
92.00



Bargwy AOC Wallis

Muscat | Chasselas | Amigne | Marsanne Blanc
Goldgelbe Farbe | frische Frucht (Pfirsich) | Langes
und mundftillencdes Finale

Johannisherg UAlizé ACC

Sylvaner
Exotische Frichte | Mandeln | weich

Petite Arvine de Fully AGC Domaine les

Seilles
Petite Arvine
Glyzinienhlitenaroma | Zitrusfriichte | satt und wuchtig

Sauvignon Blanc Vinum Optimum

Sauvignon Blanc
Holunderbliten | Aromen von Paprika | kraftvoll

Riem
Kiesen

Cave Emery
Wallis

Domaine Rovinez
Wallis

Rudolf Rabl
Kamptal

Hiittery/auber™

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Osterreich

1dl
5dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

6.00
27.00
41.00

6.50
45.00

9.50
65.00

7.50
52.00



Onyx Blanc AOC Valais Sélection d'anciens
Cépages

Chardonnay | Heida | Arvine | Malvoisie
Walnussaromen | Frische | gute Saurestruktur

Chardonnay Vaudois AOC Vignefol

Chardonnay
Rosen | Marzipan | harmonisches Finale

ANTP Antichi Poderi DOC
Bianco di Merlot
Zitrus | mineralisch | frisch | saftig

Riviera Ligure di Ponente DOC Vigno Sori
Vermentino

Birne- und Apfelnoten | harmonisch | wiirzige
Geschmacksfulle

Cave Emery
Wallis

J. & M. Dizerens
Waadt

Castello di Cantone
Ticino

Poggio dei Gorheri
Ligurien

Hiittert/auber™

Schweiz

Schweiz

Schweiz

[talien

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

7.50
52.00

7.00
49.00

8.50
61.00

7.50
52.00



Hiittery/auber™

Blanc de Noir Flisch Flisch ~ Schweiz 15 dl 92.00
Maienfeld

Magnum Flaschen Weisswein

Pinot Noir
Ananas | Aprikose | angenehme Saure

Rosé
(Eil de Perdrix AOC Cave Emery  Schweiz 1dl 6.00
Pinot noir Ayent 75dl  42.00

Reifen roten Frichten | Erdbeeren | Johannisbeeren



Rotwein Flaschenqualitat

Herzklopfa AOC «Selection Huttenzauber»
Pinot Noir | Diclinoir | Zweigelt
Reife Erdbeere | sanfte Wirze | mineralisch

Biindner Pinot Noir FlischFlisch

Rebsorte: Pinot Noir
Caramel | Kirschen | Tannine | lange verleihende Saure

Magico Rosso IGT Huttenzauber
Primtivo
Vanille | Kirschen | weicher Abgang

Stelle di notte IGT Selezione Huttenzauber
Sangiovese |
Brombeeren | erfrischende Saure | jugendliche Tannine

Cottinelli
Graubtinden

Weingut Schnell
AG Maienfeld

Cantina al
Pocchio Puglia

Tenuta Caparzo
Toscana

Hiittert/auber™

Schweiz

Schweiz

[talien

Italien

1dl
7.5 dl
15 dl

1dl
375 dl
5dl
7.5 dl
15 dl

1dl
5dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl
15 dl

8.50
63.00
116.00

7.00
27.00
38.00
53.00
99.00

6.00
27.00
41.00

6.50
44.00
85.00



Nez Noir AOC Valais

Merlot | Syrah | Gamaret
Johannisbeeren | wiirzig und zart gerduchert | voll im
Mund

ANTP Antichi Poderi DOC
Merlot
Rote Frichte | Feilchen | elegant | samtige Tannine

Pinot Noir Lucifer
Pinot Noir
Rote Frichte | Stssholz | feiner Abgang

Le Secret d'Aphrodite ACC

Humagne Rouge

Wildheeren | im Gaumen klar und lebendig | fruchtige
Noten

Domaines
Rouvinez Wallis

Castello di
Cantone Ticino

Adrian Mathier
Wallis

Cave Emery
Wallis

Hiittery/auber™

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

7.50
53.00

8.50
61.00

7.00
49.00

8.00
57.00



Barbera d'Asti DOCG La Lippa

Barbera
Rotheerig- fruchtiger Duft | sehr frisch | schéne Fiille

Rioja Parcela N" 5
Tempranillo
Rote Fruchte | Vanillenuancen | langer Abgang

5 Fincas Reserva Ampurdan DOC

Cabernet Sauvignon | Grenache | Merlot | Syrah |
Samso

Cassis-aroma | weicher Auftakt | aromatischer Abgang

La Gironda
Piemont

Luis Alegre
Rioja

Castillo Perelada
Ampurdan

Hiittert/auber™

[talien

Spanien

Spanien

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

1dl
7.5 dl

6.50
45.00

8.50
61.00

8.00
58.00



Magnum Flaschen Rotwein

Herzklopfa AOC «Selection Huttenzauber»
Pinot Noir | Diolinoir | Capernet Dorsa
Reife Erdheere | sanfte Wirze | mineralisch

Stelle di notte IGT Selezione Hittenzauber

Sangiovese | Cabernet Sauvignon | Merlot | Syrah
Brombeeren | erfrischende Séure | jugendliche Tannine

5 Fincas Reserva Ampurdan DOC
Cabernet Sauvignon | Grenache | Merlot | Syrah | Samsg
Cassisaroma | weicher Auftakt | aromatischer Abgang

Pinot Noir ACC

Pinot Noir
Caramel | Kirschen | Tanine I lange verleihende Saure

Cottinelli
Graubtinden

Tenuta Caparzo
Toscana

Castillo Perelada
Ampurdan

Flisch Flisch
Maienfeld

Hiittery/auber™

Schweiz

[talien

Spanien

Schweiz

15 dl

15 dl

15 dl

15 dl

116.00

85.00

110.00

99.00



Schaumwein

Prosecco Rosé Spumante DOP Millessimato
feine Perlage | zarte Note nach Himbeeren, Zitrus,
Akazienbliten

Prosecco Spumante DOC extra dry

Glera
Trocken | sehr feine und bestandige Perlage

Champagne

Champagne Louis Roederer Collection 242
Riviére | Montagne | Cdte

Noten von weissfleischigen Friichten | ein hauch von
Zitrusfrichten und ARazienbliten

Hiittert/auber™

Montresor [talien
Goccia d'Oro [talien
Treviso

Champagne Frankreich

1dl 850
75dl 49.00
1dl 800
375dl 26.00
75dl 46.00
375dl - 55.00
75dl 105.00



Hiittery/auber™

Stisswein
Moscato d'Asti DOCG La Gironda La G}ronda ltalien 1dl 8.50
Moscato Plemont 75dl 59.00

Fruchtiges Bouquet | harmonisches Gleichgewicht von
Stsse und Saure



Heisse Getrénke ohne Alkohol

Kaffee, Espresso, Kaffee Hag
Espresso Macchiato

Swissalp (Milchkaffee)
Cappuccino/Latte Macchiatto
Doppelter Espresso / Kaffee
Ovomaltine / Schokolade warm / Ralt
Punsch Apfel, Orange, Waldheeren
Tee Sirocco (verschiedene Sorten)
Tee Swiss Alpine Herbes Darstetten (Bio Alpenglanz, Winterbrise, Kamille)
Milch warm / kalt

Zuschlag Melange

Heisse Getranke mit Alkohol

Huttenzauberkaffee mit VieillePoire-Hausmischung
Huuskaffee Horneggli mit Haselnusslikér
Winterzauberkaffee mit Zimtlikér

Schumli Pfltmli

Kaffee Amaretto / Baileys

Corretto Grappa

Kaffee Fertig, Kaffee Luz, Froschli

Holdrio, Jagertee, Minze Zwatschge

Hiittert/auber™

4 cl
4 cl
4cl
4cl
4cl

4 cl
L cl

4.70
550
550
5.70
6.20
5.30
550
5.00
5.00
4.00
1.00

9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
7.00
7.00
7.00



Hiittery/auber™

Mineral, Tafelwasser & Fruchtséfte

Valserwasser mit / chne Kohlensaure Flasche 33 cl 5.00
Flasche 100 cl 9.00

Coca Cola, Sprite, Apfelschorle, Eistee Offen 20 cl 350
Offen 30 cl 5.00

Offen 50 cl 6.50

Sirup Himbeer Offen 20 cl 2.00
Cola Zero, Fanta, Rivella Blau Flasche 33 cl 5.00
Thomas Henry Tonic, Lemon und Ginger Flasche 20 cl 5.00
Bio Rhabarberschorle Flasche 33 cl 6.00
Ramseier Orangensalft, Multivitaminsaft Offen 20 cl 5.00
Kinder Sirup (bis 12 Jahre) 1 Glas Gratis
Horneggli-Wasser mit oder ochne Kohlensaure 20 cl 3.00
425 cl 5.00

75 cl 7.00



Bier & Apfelwein

Vom Fass:
Horneggli Trieb
Naturtriibes Keller Bier, passt zu jeder Gelegenheit

Eichhof Lager Hell

Flaschen:

Eichhof alkoholfrei

Erdinger alkoholfrei mit Grapefruit
Eichhof Radler

Erdinger Schneeweisse

Eichhof Bugelbier

Rugenbrau Amber Oberland

Bschorle: Malz trifft auf Birne und Apfel
Mshl Most triib mit / ohne Alkohol

Hiittert/auber™

5.2 Vol.%
5.2 Vol.%
5.2 Vol.%
4.9 Vol.%
4.9 Vol.%
4.9 Vol.%

0.0 Vol%
0.2 Vol.%
2.0 Vol%
5.6 Vol%
4.9 Vol.%
5.2 Vol.%
0.1 vol.%
4.8 Vol.%

20 cl
30 cl
50 cl
20 cl
30 cl
50 cl

33 cl
33 cl
33 cl
50 cl
40 cl
33 cl
33cl
50 cl

450
550
750
4,00
5.00
7.00

6.00
6.00
6.00
850
7.00
6.00
6.00
7.00



Aperitifs & Spirituosen

Martini bianco / rosso, Campari, Cynar

Ramazotti

Aperol

Bitter des Diablerets

Suze

Zwetschgen, Williams, Chruter, Pflimli, Kernobst, Kirsch
Vieille Prune / Poire

Zusatz Mineral

Digestif

Grappa Monovitigno Paesanella, Amarone, Brunello, Moscato

Brandy & Cognac
Brandy Baronet
Rémy Martin VSOP

Hiittery/auber™

15%, 25%, 18 Vol.%
30 Vol%
11 Vol.%
25 Vol%
21 Vol%
37 Vol %
40 Vol.%

41 Vol%

40 Vol%
40 Vol.%

4 cl
4 cl
4cl
4cl
2cl
2cl
2cl

2cl

2cl
2cl

7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
6.00
8.00
200

8.00

550
850



