
 
 

 

 
 
 

Die Eigernordwand 
«Anspruchsvoll - Herausfordernd - Facettenreich» 

 
 

Geschätzter Gast 
 

Herzlich Willkommen im Bergrestaurant Eigernordwand.  
Diese drei kräftigen Begriffe sagen viel aus, daher haben auch wir uns diese als Orientierung & Motivation zum Vorbild genommen.  

Lassen Sie sich überraschen mit Gutem aus Küche und Keller.  
Tag für Tag geben wir unser Bestes, damit Ihr Aufenthalt unvergesslich wird und  

Sie sich nach «Strich und Faden» verwöhnt fühlen. 
 

 
Gerne unterstützen wir Sie bei der Planung Ihres Ausfluges oder einem anderen Event. 

 Zögern Sie nicht und lassen Sie uns das gewünschte, individuelle Angebot zusammenstellen. 
 
 

Wir freuen uns, Sie zu begrüssen und wünschen 
Ihnen viel Vergnügen. 

 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranz auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 
Anfrage gerne. 

 
 
 

Mico                                     Gabriel 

Gastgeber   Küchenchef 
 

 

Sowie das gesamte 
Eigernordwand-Team 

  



 

 
 
 

 
 

Fleisch & Fisch Herkunftsdeklaration 
 

Wir legen grossen Wert auf artgerechte Tierhaltung und qualitativ hochstehende Fleisch- und Fischprodukte. Aus diesen Gründen 
beziehen wir unsere Produkte von Lieferanten, welche unseren Qualitätsnormen gerecht werden und welchen wir unser volles 

Vertrauen schenken können. In diesem Sinne wünschen wir Ihnen guten Appetit und einen tollen Aufenthalt bei uns im Restaurant 
Eigernordwand. 

Möchtest du teilen? Kein Problem, wir verrechnen CHF 7.00 pro zusätzlichen Teller. Beilagen wechseln? 
Auch kein Problem, hier verrechnen wir CHF 5.00.  

Die Wartezeit überbrücken? Dann hole dir ein Gesellschaftsspiel bei uns vorbei..  
* Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranz auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden 

auf Anfrage gerne. 
 

Rind Schweiz Lachs  Norwegen 
Kalb Schweiz  Käse Produkte Regional/Schweiz 
Poulet Schweiz Fleischerzeignisse  Schweiz 
Schwein Schweiz 
Kabeljau Nordwest Pazifik 
Garnelen Vietnam/Thailand 
 

 

 
Auch vegetarisch erhältlich (gleicher Preis) 

Aussi végétarien (même prix) | also vegetarian (same price) 
 

 
Auch glutenfrei erhältlich (gleicher Preis) 

Aussi sans gluten (même prix) | also gluten free (same price) 
 

 
Auch vegan erhältlich (gleicher Preis) 

Aussi végétalien (même prix) | also vegan (same price) 
 

Preise in Schweizer Franken inklusive gesetzlicher MwSt. 
Tous les prix en francs suisses statutaire TVA incluse. 

All prices in Swiss francs statutory VAT included  



 

 

 
 

 
 

Asiatische Leckerbissen 
 

Vorspeisen & Suppe / Entrée / Starters 
 

Hausgemachte Frühlingsrollen  3 Stk.  13.00 
Sweet-Chilisauce und asiatischer Coleslaw Salat 5 Stk.  20.50 
 Rouleaux de printemps servis avec une sauce au chili et salade de choux 
 Homemade spring rolls served with sweet chili sauce and asian coleslaw salad 
 

Thailändische Kokossuppe “Tom Kha Gai”   19.50 
Pouletbrustwürfel mit Gemüse als Einlage dazu Jasminreis 
 Soupe thaï à la noix de coco avec poulet, légumes et riz au jasmin 
 Thai coconut soup with chicken and vegetables served with jasmine rice 
 

Hauptspeisen / Plats Prinicipaux / Main Dishes 
 
China Klassiker «Süss-Sauer» mit Schwein oder Poulet   29.00 
Gespickt mit Ananas, Zwiebeln und Peperoni dazu Jasminreis 
 Aigre-doux avec porc ou poulet servi avec ananas, oignons et poivrons et riz au jasmin 
 Sweet and sour pork or chicken served with pineapple, onions, bell peppers and jasmine rice 
 
Rotes Thai Curry «Gaeng Ped» mit Crevetten   33.50 
Mit frischem Asiagemüse ergänzt und serviert mit Jasminreis 
 Curry rouge Thaï aux crevettes, légumes servis avec riz au jasmin 
 Red Thai curry with shrimps and vegetables served with jasmine rice 
 
Indonesisches Bami Goreng   26.50 
Gebratene Eiernudeln mit Pouletstreifen und Asiagemüse 
 Bami Goreng indonésien avec nouilles aux œufs frits, lanières de poulet et légumes 
 Indonesian Bami Goreng with fried egg noodles, chicken strips and vegetables 

 
 
 
 
 

  mild 
rassig 
scharf 

  



 

 
 
 
 
 
 
 

Suppen / Potages / Soups 
   klein gross 
 
Hausgemachte Tagessuppe 8.00 13.50 
 Potage du jour fait à la maison 
 Homemade soup of the day 
 

Gerstensuppe  9.50 15.00 
Rollgerste mit Gemüsewürfelchen und einer Rahmhaube 
 Potage d'orge avec des légumes garnie d’une crème fouettée 
 Barley soup with vegetables topped with a cream dollop 
 
Mit Rindswürstli «Hüttenzauberli»  + 3.00 
 Avec saucisse  
 With sausage 
 
Pikant abgeschmeckte Gulaschsuppe  12.50 17.50 
Rindfleischwürfel, Kartoffeln, Peperoni und Paprika 
 Potage de goulache aux cubes de bœuf, pommes de terre, poivrons et paprika 
 Goulash soup with beef cubes, potatoes, bell peppers and paprika 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

Salate & Vorspeisen / Salades / Salads  
 

Bunter Blattsalat*   7.00 10.00 
Croûtons und gerösteten Kernen  
 Salade verte avec croûtons et graines grillées  
 Mixed leaf salad with croutons and roasted seeds  
 

Gemischter Salatteller*   10.00 13.00 
Blatt– & Gemüsesalate mit Croûtons und gerösteten Kernen 
 Salade mêlée de saison avec croûtons et graines grillées 
 Mixed seasonal vegetable salad with croutons and roasted seeds 
 

Rauchlachs aus dem Smoker    21.50 
Mit Wasabi-Mayonnnaise und Salat-Bouquet garniert 
 Saumon fumé garni avec de mayonnaise au wasabi et d'un bouquet de salade 
 Home smoked salmon with wasabi-mayonnaise and salad 
 

«Hüttenzauber» Rindstatar 140g   27.50 
Mit Essiggemüse, Kapern und Oliven garniert 
 Tartare de bœuf à la "Hüttenzauber" servi avec pain grillé, légumes marinés, câpres et olives 
 «Hüttenzauber» beef tartare served with toast, garnished with pickled vegetables, capers and olives 
 

*Hausgemachte Salatsaucen: Französisch, Italienne, Essig & Öl 
*Sauce à salade faites maison: française, italienne, vinaigre & huile 
*Our homemade salad sauce: french, italian, vinegar & oil  



 

 
 
 
 
 
 

Zu jeder Zeit / À tout Moment / For Anytime 
 

Portion Hobelkäse aus Grindelwald    23.00 
 Portion fromage à rebibes du Grindelwald 
 Cheese from Grindelwald 
 

Hüttenzauber Teller   32.50 
Grindelwalder Bergkäse, Trockenfleisch, Rohschinken, 
Trockenwurst, Essiggemüse und Chutney 
 Assiette froid composé de fromage des montagnes de Grindelwald, viande séchée,  
 légumes au vinaigre et chutney 
 Cold plate with mountain cheese from Grindelwald, cured meats, pickled vegetables and chutney 

 
 

Burger 
 

«Eigernordwand» Rinds Burger nach hauseigenem Rezept  27.00 
Zwiebelconfit, Grindelwalder Raclette und Speck mit Cocktailsauce 
 Hamburger de bœuf avec oignon confit, raclette de Grindelwald, lard et sauce cocktail 
 Juicy beef burger with onion confit, Grindelwald raclette, bacon and cocktail sauce 
 

Als XXL   30.00 
 

«Green Mountain Burger»   27.50 
Bio-Erbsenpatty mit Grindelwalder Raclette, Tomaten, Rucola und Cocktailsauce 
 Hamburger avec boulette de soja bio, raclette de Grindelwald, tomates, roquette et sauce cocktail 
 Burger with organic soy pea patty, Grindelwald raclette, tomatoes, rocket and cocktail sauce 

 
 

Alle Burger servieren wir in einem Sesam Bun und mit Pommes Frites 
Nous servons tous nos hamburgers dans un pain de plusieurs céréales et des pommes frites 
We serve all burgers in a multigrain bun and with fries  



 

 
 
 

 
 
 

Käse-und Röstispezialitäten / Spécialités de fromage et Rösti / 
Cheese and Rösti specialities  

 

Rösti «Edelweiss»    26.50 
Mit Grindelwalder Raclette überbacken mit Speck, Zwiebeln und einem Spiegelei 
 Rösti au four avec raclette de Grindelwald garnie de lard grillé, oignons et œuf au plat 
 Rösti baked with Grindelwald raclette topped with bacon, onions and a fried egg 
 

Käseschnitten   25.50 
Mit Hinterschinken und Grindelwalder Raclette überbacken, Essiggemüse und einem Spiegelei 
 La croûte au fromage et jambon servi avec des légumes marinés et un œuf au plat 
 Toasted cheese bread with ham served with pickled vegetables and a fried egg 
 

Hüttenzauber Käsefondue   pro Person 27.50 
Serviert mit Geschwellti, Brot und Essiggemüse 
 Fondue au fromage servie avec pommes de terre en robe des champs, pain et légumes marinés 
 Cheese fondue served with cooked potatoes, bread and pickled vegetables 
 

Lauwarmer Lauch-Käse-Kuchen mit Salatbouquet garniert   23.00 
Serviert mit Sauerrahmdipp 
 Gâteau tiède aux poireaux et au fromage garni de bouquet de salade  
 servi avec une trempette à la crème sure 
 Law warm leek and cheese cake garnished with salad bouquet served with sour cream dip 

 
 

Hausgemachte Pasta 
   klein gross 
 

Hausgemachte Gnocchi mit Pilzragout und Grindelwalder Bergkäse  19.50 26.50 
 Gnocchis maison au ragoût de champignons et fromage de montagne de Grindelwald 
 Homemade gnocchi with mushroom ragout and Grindelwald mountain cheese 
 
Swiss Lachs-Ravioli mit Frischkäse, Salbei und Käse  19.50 25.50 
 Raviolis de saumon suisse au fromage à la crème, sauge et fromage 
 Ravioli Swiss salmon with cream cheese, sage and cheese 
 

  



 

 
 
 
 
 
 

Klassiker / Classique / Classics 
   klein gross 
 

Älplermaggronen  19.50 23.50 
Maggronen mit Kartoffeln und Speck an Käserahmsauce. serviert  
mit Röstzwiebeln, Apfelmus und einem Rindsswürstli “Hüttenzauberli” 
 Macaroni aux pommes de terre, lardons et sauce au fromage à la crème. 
 servi avec oignons rôtis, purée de pommes et saucisse de bœuf  
 Macaroni with potatoes and bacon on cream cheese sauce.  
 served with roasted onions, apple purée and a beef sausage 
 
Hüttenzauber Kalbsbratwurst  25.50 
An Zwiebelsauce mit Pommes Frites oder Rösti 
 Saucisse de veau servie avec une sauce aux oignons, frites ou rösti 
 Veal sausage served with an onion sauce and fries or rösti 
 

Wiener Kalbsschnitzel aus der Pfanne   37.50 
Mit einer Schale Preiselbeeren und Pommes Frites 
 Escalope de veau servie avec canneberges et frites 
 Veal schnitzel served with cranberries and fries 
 

«Hüttenzauber» Rindstatar 220g   41.50 
Mit Essiggemüse, Kapern und Oliven garniert 
 Tartare de bœuf à la "Hüttenzauber" servi avec pain grillé, légumes marinés, câpres et olives 
 «Hüttenzauber» beef tartare served with toast, garnished with pickled vegetables, capers and olives 
 

  



 

 
 
 

 
 
 

Fleisch & Fisch / Viande & Poisson / Meat & Fish 
   klein gross 
 

Kalb Geschnetzeltes Zürcher Art  40.50 
Tagesgemüse und Beilage nach Wahl* 
 Emincè de veau zurichchoise avec des légumes et une garniture de votre choix 
 Slided veal Zurich style with vegies and a side dish of choice 
 
Pouletbrust Suprême mit Sauce provençale  31.50 
Tagesgemüse und Beilage nach Wahl* 
 Poitrine de poulet avec une sauce provençale servie avec des légumes et une garniture de votre choix 
 Chicken breast with herb sauce, served with vegies and side dish of your choice 
 
Schweins-Steak vom Nierstück mit Eierschwämmlisauce  29.00 
Tagesgemüse und Beilage nach Wahl* 
 Pavé de rognon de porc sauce aux girolles légumes du jour et une garniture de votre choix  
 Pork steak with chanterelle sauce served with vegies and side dish of your choice 
 
Fish & Chips 22.50 25.50 
Kabeljaufilet im Bierteig serviert mit Pommes Frites und Tartarsauce  
 Filet de cabillaud pané à la bière servi avec frites et sauce au tartar 
 Cod fillet in beer batter served with fries and tartar sauce 
 
 
 
*Unsere Beilagen: Rösti, Pommes Frites, Gnocchi, Jasminreis, Gemüse 
*Notre garnitures: Rösti, pommes frites, gnocchi, riz au jasmin légumes 
*Our side dishes: Rösti, fries, gnocchi, jasmine rice, vegetables  



 

 
 
 

 
 
 

Dessert 
   klein gross 
 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce  9.50 
 Strudel aux pommes faites à la maison avec sauce vanille 
 Homemade applestrudel with vanilla sauce 
 
Kaiserschmarren mit Apfelmus  11.50 
 Sorte de crêpe avec raisins secs déchirée servie avec compote de pomme 
 Pancake strips served with raisins with an apple compote 
 
Hausgemachte Fruchtwähen  7.00 
Fragen Sie nach unserem Tagesangebot 
 Tartes aux fruits fait maison – demandez de notre offre du jour 
 Homemade fruit tarts – ask for our daily offer 
 
Hüttenzauber Eiscafé   11.50 
 Café glacé  
 Iced coffee 
 
Mit Highlander cream   11.50 
 Avec highlander cream 
 With highlander cream   
 
Mit Eiercognac   11.50 
 Avec cognac aux œufs  
 With eggnog   
 
Mit Haselnussliqueur  11.50 
 Avec liqueur de noisette 
 With hazelnut liqueur  
 
Kugel Glace von Gasser Glace Schwarzenburg pro Kugel 4.00 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Espresso, Zitronensorbet 
 Vanille, chocolat, fraise, espresso, sorbet citron 
 Vanilla, chocolate, strawberry, espresso, lemon sorbet 
 
Mit Rahm  + 1.50 
 Avec fouettée  
 With whipped cream  



 

 
 
 
 
 

Hauswein Weiss «Selection Hüttenzauber» 
 

Blanc de Noir AOC FlischFlisch Weingut Schnell, Graubünden Schweiz 1dl 6.50 
Pinot Noir   3.75dl 24.00 
Ananas | Aprikose | angenehme Säure   7.5dl 44.00 
     15dl 87.00 
 

Bärgwy AOC                                                                                                          Riem, Daepp & Co., Walli   Schweiz 1dl 6.00 
Muscat | Chasselas | Amigne | Marsanne Blanc   7.5dl 42.00 
Goldgelbe Frabe | Pfirsich | Langes Finale 
 
Magico Bianco IGT                                                                                                        Tenuta Kornell, Südtirol  Italien 1dl 6.00 
Pinot Blanc     7.5dl 42.00 
Mineralisch | angenehme Säure | Aprikose 
 
 

Hauswein Rot «Selection Hüttenzauber» 
 

Pinot Noir AOC FlischFlisch Weingut Schnell, Graubünden Schweiz 1dl 6.50 
Pinot Noir   3.75dl 24.00 
Reifes Bukett | Karamell | kandierter Kirsche   7.5dl 44.00 
     15dl 87.00 
 
Magico Rosso IGT                                                                                                       Cantina al Pocchio, Puglia  Italien 1dl 6.00 
Primitivo     7.5dl 41.00 
Vanille | Kirschen | weicher Abgang 
 
Stelle di Notte IGT                                                                                                         Tenuta Caparzo, Toscana  Italien 1dl 6.50 
Sangiovese     7.5dl 49.00 
Brombeeren | erfrischende Säure | jugendliche Tannine   15dl 85.00 
 
 
  



 

 
 
 
 
 

Weissweine Flaschenqualität 
Cuvee Florence Cave Emery, Wallis  Schweiz 1dl 6.50 
Pinot Blanc | Petite Arvine   7.5dl 42.00 
Erfrischend | perlig | Wiesenblumen 
 
Petite Arvine AOC  Maurice Gay, Wallis Schweiz 1dl 7.50 
Petite Arvine     7.5dl 52.00 
dezente Fruchtaroma  | floralen Noten | salziger Abgang 
 
Lansilò Bianco di Merlot DOC Cantina il Cavaliere, Tessin Schweiz 1dl 8.00 
Merlot     7.5dl 58.00 
Vollmundig | gut strukturiert | Duft nach weisser Blüte 
 
Cuvee Blanc AOC    Cottinelli, Graubünden Schweiz 1dl 8.00 
Freisamer | Pinot Blanc | Riesling - Sylvaner | Sauvignon blanc   7.5dl 54.00 
Kräftig und Eleganz | frische Säure | Vollmundig 
 
Roero Arneis DOC                                                                                                                     Giovanni, Piemonte  Italien 1dl 6.50 
Arneis     7.5dl 48.00 
glatt | Frucht- und Blütennoten | gute Säure 
 
  



 

 
 
 
 
 

Rotweine 
Pinot Noir                                                                                                                   Nadine Saxer, Zürich Schweiz  1dl 5.00 
Pinot Noir      5dl 24.50 
Waldbeeren | gehaltvoll | gute Balance 
 

Rotweine Flaschenqualität 
 

Artu Merlot DOC                                                                                                          Cantina il Cavaliere, Tessin  Schweiz 1dl 7.50 
Merlot     7.5dl 52.00 
Vollmundig | harmonisch | würziger Nachgeschmack 
 
Amarone della Valpolicella DOCGn Satinata                                                 Montresor Heritage                                        Frankreich        1dl 8.00 
Corvina Veronese. Rondinella   7.5dl 58.00 
 
Plozza Alpi Retiche, IGT                                                                                                  Plozza vini, Lombardei  Italien 7.5dl 180.00 
Nebbiolo 
Röstaromen | intensive Frucht | lang, intensiv am Gaumen | 200% Barrique 
 
5 Fincas Reserva Ampurdàn DOC Castillo Perelada, Ampurdàn Spanien 1dl 8.00 
Cabernet Sauvignon | Grenache | Merlot | Syrah | Samsó   7.5dl 56.00 
Cassisaroma | weicher Auftakt | aromatischer Abgang 
 
 
  



 

 
 
 
 
 

Rotweine Magnum 
 

Stelle di Notte, IGT Selezione  Tenuta Caparzo, Toscana Italien 15dl 85.00 
Sangiovese  
Brombeeren | erfrischende Säure | jugendliche Tannine 
 
5 Fincas Reserva Ampurdàn, DOC Castillo Perelada, Ampurdàn Spanien 15dl 112.00 
Cabernet Sauvignon | Grenache | Merlot | Syrah | Samsó 
Cassisaroma | weicher Auftakt | aromatischer Abgang 
 
Flischflisch Pinot Noir Graubünden  Schweiz 15dl 87.00 
Reifes, offenes Bukett mit Noten von Karamell, kandierter Kirsche und brotig-würzigen Anklängen. Dazu ein Hauch Tabak. Am 
Gaumen straff, elegant, von mittlerer Fülle, geschliffenes Tannin, leichte Würze und schöne, Länge verleihende Säure. 
 

Roséwein Flaschenqualität 
 

Costa di Rose Castel San Piedro Terme  Italien 1dl 8.50 
Sangiovese     7.5dl 62.00 
Irisierende Farbe | Ausgewogen | üppige Beeren 
 

Schaumweine & Champagne 
 

Prosecco Spumante extra dry DOC Goccia d’Oro, Treviso Italien 1dl 7.00 
Glera     3.75dl 25.00 
Trocken | sehr feine und beständige Perlage   7.5dl 48.00 
 
Champagner Brut Premier Lousi Roederer, Champagne Frankreich 3.75dl 55.00 
Chardonnay | Meunier | Pinot Noir   7.5dl 105.00 
Fruchtig | eleganz | lange Perlage 
 

Süssweine 
 

Moscato d’Asti DOCG Azienda Agricola Degiorgis Sergio, Piemont Italien 7.5dl 61.00 
Moscato      
Orangenblüte | harmonisches Gleichgewicht von Süsse und Säure 
 
 



 

 
 

 

 

 

Warme Getränke 
Kaffee, Espresso   4.70 
Latte Macchiato   5.50 
Swissalp (Milchkaffee)   5.50 
Cappuccino   5.50 
Ovomaltine | Schokolade warm / kalt   5.30 
Punsch Apfel, Orange, Waldbeeren   5.30 
Tee Sirocco (verschiedene Sorten)   5.30 
Milch warm / kalt  30 cl 4.00 
Rahmzuschlag für Mélange   1.00 
 

Warmes von Innen 
Hüttenzauberkaffee mit Vieille Poire  4 cl 8.50 
Kaffee Eigernordwand mit Zimtlikör  4 cl 8.50 
Kaffee Wetterhorn mit Hausmischung Zwetschgen, Amaretto, Rum  4 cl 8.50 
Kaffee Mättenberg mit Haselnusslikör  4 cl 8.50 
Schümli-Pflümli  4 cl 8.50 
Kaffee Amaretto  4 cl 8.50 
Kaffee Baileys  4 cl 8.50 
Kaffee Bombardino  4 cl 8.50 
Corretto Grappa  4 cl 6.50 
Kaffee Fertig | Kaffee Luz  4 cl 6.50 
Carajillo  2 cl 6.50 
 

Mineralwasser & Soda 
Offenausschank: 

Eistee | Coca-Cola | Sprite | Fanta | Apfelschorley  20 cl 3.50 
  30 cl 5.00 
  50 cl 6.50 

Flaschen: 
Coca Cola Zero | Rivella Rot / Blau  33 cl 5.00 
 
Sinalco Original | Sinalco Cola | Elmer Citro | Schorley |  100 cl 9.00 
 
Tonic Water | Bitter Lemon  20cl 5.00 
Orangensaft   20 cl 5.00 
Trojka Energy  25 cl 5.00 
 
Eigerwasser mit oder ohne Kohlensäure  30 cl  2.50 
  4.25 cl  5.00 
   75 cl  7.00  



 

 
 
 
 

 
Aperitifs 

Martini Bianco, Martini Rosso, Campari, Cynar 15%, 25%, 18 Vol.% 4 cl 7.00 
Ramazotti 30 Vol.% 4 cl 7.00 
Appenzeller Alpenbitter 29 Vol.% 4 cl 7.00 
Pernod 40 Vol.% 4 cl 7.00 
 
Zusatz Mineral, Orangensaft  10 cl 2.00 
 
Gespritzter Weisswein süss / sauer   7.50 
Hugo   9.00 
Aperol Spritz   9.00 
 

Spirituosen 
Obstler, Chrüter, Pflümli, Kirsch, Zwetschgen, Williams 37.5-40 Vol.% 2 cl 5.00 
Vieille Prune / Poire 37.5-40 Vol.% 2 cl 8.50 
Gold label 40 Vol.% 4 cl 8.00 
Gordons Gin 40 Vol.% 4 cl 8.00 
Xellent Gin 40 Vol.% 4 cl 11.00 
Xellent Vodka 40 Vol.% 4 cl 11.00 
Grey Goose Vodka 40 Vol.% 4 cl 12.00 
Pure Trojka 40 Vol.% 4 cl 8.00 
Blue Trojka 20 Vol.% 4 cl 8.00 
Green Trojka 17 Vol.% 4 cl 8.00 
 
Zusatz Mineral, Cola oder Orangensaft   10 cl 2.00 
Zusatz Tonic, Bitter Lemon  20 cl 3.00 
 

Shots 
Bündner Röteli, 22 Vol.% 2 cl 5.00 
Jägermeister 35 Vol.% 2 cl 5.00 
Appenzeller 29 Vol.% 2 cl 5.00 
Grüner-,Blauer- oder weisser Vodka 17 Vol.% 2 cl 5.00 

 

Digestif 
Grappa Paesanella 41 Vol.% 2 cl 9.00 
Amarone, Moscato, Barolo 
 

Brandy und Cognac 
Rémy Martin VSOP 40 Vol.% 2 cl 8.50 
Hennessy XO 40 Vol.% 2 cl 18.00  



 

 
 
 
 

Bier & Apfelwein 
Offenausschank: 

 
Eichhof Lager / Panaché 4.8 Vol.% 20 cl 4.00 
 4.8 Vol.% 30 cl 5.00 
 4.8 Vol.% 50 cl 6.50 
Birra Moretti 4.6 Vol.% 20 cl 4.50 
 4.6 Vol.% 30 cl 5.50 
 4.6 Vol.% 50 cl 7.00 
 

Flaschen: 
Rugenbräu Zwickel Naturtrüb 4.8 Vol.% 50 cl 7.00 
Calanda Glatsch Bügelbier 4.9 Vol.% 40 cl 6.50 
Calanda Radler 2.0 Vol.% 33 cl 6.00 
Erdinger Urweisse 5.6 Vol.% 50 cl 8.00 
Erdinger alkoholfrei 0.4 Vol.% 50 cl 7.50 
Erdinger alkoholfrei mit Grapefruit 0.3 Vol.% 33 cl 6.00 
Eichhof alkoholfrei 0.0 Vol.% 33 cl 5.50 
Möhl Swizly Swiss Apple Cider 5.0 Vol.% 33 cl 6.00 
Bschorle alkoholfrei 0.4 Vol.% 33 cl 6.00 
Möhl Apfelwein trüb mit und ohne Alkohol 4.8 Vol.% 50 cl 7.00 
 
 

 

Huusdrinks: 
 

Huus IceTea  20 cl 5.00 
  30 cl 6.50 
  50 cl 7.30 
 
Glühwein   6.00 
 


